Lutaten

Cakeform 20 cm

100g Puderzucker
100g fliissige Butter
200g Vermicelles (Maronen-Piiree)

150g gemahlene Haselniisse

1

3
1
1

Essloffel Kirsch

Eier

Essloffel Vanillezucker
Teeloffel Backpulver

Vermicelles-Cake

Lyberitung

1. Den Puderzucker, die flissige Butter und das Vermi-
celles in einer Schiissel schaumig rithren.

2. Anschliessend die Eigelb, die gemahlenen Nisse, den
Kirsch, den Vanillezucker und das Backpulver unter
die Masse riihren.

3. Im Anschluss den Eischnee sorgfaltig darunterziehen.

4. Die Masse in die eingefettete und leicht bemehlte
Backform geben.

5. Der Kuchen benétigt im vorgeheizten Ofen (180° Um-
luft) in der Ofenmitte ca. 55. Minuten.
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